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«Мы смотрим в буду-
щее!»

ЖДЁМ ВАШИХ 
SMS-ок!

+79149831796
К сведению, SMS-

сообщения с по-
здравлениями не 
принимаются. Все по-
здравления платные.

Во саду 
     ли в огороде

Вёрстка и дизайн: Елисеев П.Н.
Корректура: Очирова С.И.

КОНКУРС продолжается!

Хорошо 
на свете 

жить!                            

Костя 
Клочихин, 

с. Турунтаево.

ДЕСЯТЬ ПРАВИЛ 
СБОРА УРОЖАЯ 

Поздравляем с 60-летним юбилеем 
дорогого мужа, отца, дедушку 

ШЕЛУДЯКОВА Семиона Григорьевича! 
Желаем здоровья, долголетия!

Ты - наша надежда, ты - наша опора,
Ты - наша поддержка во многих делах.
Пустые сейчас  ни к чему разговоры,
Ведь очень непросто сказать в двух словах
О том, как тебя мы и любим, и ценим,
О том, как все время гордимся тобой.
Поверь, что тебя нам никто не заменит -
Ты самый любимый, родной, дорогой!

Жена, дочь, сыновья, 
невестки, внучата.

Коллективы Прибайкальского РЭС 
и Энергосбыта поздравляют 

с юбилеем ШЕЛУДЯКОВА 
Семиона Григорьевича!  

60 - не праздник старости, 
Пусть не чувствует сердце уста-
лости, 
Это зрелость во всем и всегда, 
Это опыт большого труда. 
Это возраст совсем небольшой, 
Только Вы не старейте душой. 
Счастья Вам полную чашу,
За труд и отзывчивость Вашу.

«М
ы 
см
от
ри
м

 в
 б
уд
ущ
ее
!»

ПРИЗНАНИЯ
Кузнецова А., я тебя очень сильно лю- 
блю, ты супер! Сережа.
В Турке самые красивые девчонки, лю- 
блю вас!
Ириша, Анюта, Женюся, вы - самые кле- 
вые подружки!
Выпуск 2010 г.,  9-й класс Туркинской  
школы, вы лучшие! 
Лиза с улицы Таежная, я тебя очень лю- 
блю, обрати на меня внимание!
Сердце рвется из груди от моей любви  
к тебе. Вижу каждый день тебя, обрати 
взор на меня! Юрочка Б., люблю тебя! 
РОМ@ШК@.
Руслан, я тебя люблю. От Тани из Ман- 
дрика.
Егор Б. из дома №6, ты мне нравишься.  
Почему бы нам не подружиться? Зна-
комая.

Дюша Б., я не могу без тебя. Даша К. 
Настя Р., я тебя люблю. Саша. 
Люблю всегда, ревную иногда! Я не могу  
забыть тебя! Зайчику из гимназии.
Мама Наташа, я люблю тебя. Твоя На- 
стёна!
Андрюша Б., я люблю тебя! Поклонни- 
ца.
«Нет ничего сильнее любви! Она, как  
свет, где-то там, вдали. Она пройдет 
сквозь огонь и лед, она всегда за собою 
ведет! Она одна может нас спасти, все 
объяснить и за все простить, ведь мы 
приходим в этот мир, чтобы просто лю-
бить!!!» Эти строки я бы посвятила пар-
ню, которого очень сильно люблю, но 
не смогла удержаться и написала СМС. 
Пусть он их прочтет и поймет, что я не 
могу и не хочу без него жить!

ОТВЕТЫ
Отвечаю на вопрос умной девочки, ко- 
торая через газету интересуется, есть 
ли в нашем районе нормальные парни. 
Откуда им взяться, если нет нормаль-
ных, настоящих мужчин? Подробности 
по телефону.
В Ильинке все равно самые красивые  
девушки, кто бы и что не говорил! Ар-
тем.
Девушки, есть нормальные парни и ве- 
рить им стоит, я - один из них!
В Кике есть начинающая ЭМО, зовут  
Кристина. 89243978931.
Отвечаем: нам не стыдно, не ошибается  
тот, кто не работает и думает, что в не-
знакомом ему деле всё легко и просто.

ПРИВЕТЫ
В лагере «Чайка» было классно, просто  
супер! Привет всем, кто там был. Спа-
сибо директору и вожатым за то, что мы 
можем отдохнуть на Байкале, за терпе-
ние ваше, доброту и любовь, которую 
вы нам даете.
Передаю огромный привет будущему 8  
«б» гимназии. Одноклассница.
Киря, привет тебе, зайка! От Ольги.  
Приветик будущему 9 «б? классу! Удачи  
в новом учебном году!
Передаю привет всей Коме! 

Передаю привет любимому 10 «а» клас- 
су школы №1, а также учителям этой 
школы. Кристина.
Привет, Настеныш и Катюшка из Комы!  
Подруга Ленок.
Вэри сэнкс всем, кто посещает кружок  
электро-дэнса!
Передаю привет Катюте, я тебя люблю!  
Знакомый незнакомец.
Передаю привет одноклассникам 8 «б»  
гимназии, я вас обожаю!
Передаем привет мальчикам 8 «б» гим- 
назии, вы лучшие! Одноклассницы. 
Передаю привет своей подруге Иришке. 
Передаю привет Насте Юговой. Ира. 

ВОПРОСЫ
Подскажите, кто владелец  «Москвича»  
№В082ЕМ?
Андреич, как можно с тобой познако- 
миться?
Кто такая М@ринк@? Откуда ты? 
Как позвонить Голубеву Алексею, кото- 
рый ушел в армию? Жду ответа.
Сережа В., у тебя уже другая? Я соску- 
чилась по тебе!
Товарищ участковый, Колмаков И.А., Вы  
когда-нибудь спите или Вы железный? 
Мы приятно удивлены, что вы заняли 
первое место по гирям.
Что значит потерять любимого челове- 

ка???
Я люблю парня, что сделать, чтобы он  
обратил на меня внимание?

МЫСЛИ ВСЛУХ
Признаться хочется мне в том (для всех  
понятным языком), порою в морду дать 
охота тому, кто сыплет нечистоты. Кому 
ни холодно, ни жарко, где делать нужно 
ему свалку! Belaia.
Артем, шути любя, но не люби шутя! 
Рэп - это не только боль и кровь в каж- 
дом трэке. Рэп - это слова любви о близ-
ком человеке. Dьяvolенок.
Я полюбил недавно, я полюбил внезап- 
но. Теперь заставляю любить я всех, и 
всех ждет большой успех! Я сам был 
таким, какие и вы, и долго не мог по-
любить, теперь все мои сбылись мечты, 
любовь не могу забыть!

ПЕРЛЫ
Не бейся о «глухую стену», не порти  
нервную систему, ведь кто стоит намно-
го выше, тебя, как водится, не слышит! 
Belaia.

ЗНАКОМСТВА 
Хочу познакомиться с парнем 17-18 лет.  
Мой номер: 89024500546.

БЛАГОДАРНОСТЬ 
Самые искренние слова благодарности  
коллективу редакции газеты «Прибайка-

лец», в частности Е.Д.Горбуновой, П.Н. 
Елисееву, С.И. Атутову за поддержку и 
готовность прийти на помощь. Вы - то, 
что надо!  Аралова Л.В.

ОТЗОВИСЬ!
Наташа Кошелева, объявись! Ты где по- 
терялась? Ждем тебя. Все «свои».
Пишу песни в стиле ХИП-ХОП, люди  
подключайтесь! Это наше Турунтаево, а 
мы - его будущее. Создаем группу!
Начинающие ЭМО, отзовитесь! Что вы  
прячетесь от народа? Давайте покажем, 
кто мы на самом деле. Bizz@ro4ka.

ПРОСЬБА
Люди, дайте номер Дисы Белоколодо- 
ва!

 

SMS- 
штурм

КУПИ МИНИТРАКТОР - 
ПЛУГ В ПОДАРОК 

Тел. 8-9025-638-028.

Перец в масле
1 кг лука, 2 кг. болгарского перца, 2 кг. помидоров, 0,5 стакана 

растительного масла, 1 ст. л. сахара, 1 ст.л. соли.
Лук и перец порезать и обжарить на растительном масле. Поми-

доры порезать дольками и уварить до половины первоначального 
объема. Добавить соль, сахар, масло. Когда соль и сахар раство-
рятся, порциями - лук и перец. Довести смесь до кипения и сразу 
же разложить в банки. Стерилизовать в кипящей воде (литровые 
банки - 40 мин).

Если вы не собираетесь 
сразу съесть плоды своих 
трудов, их лучше собирать 
немножко недозревшими.

Правило № 1. 
Овощи, предназначенные для 

хранения и переработки, нужно 
собирать в сухую погоду. Сня-
тые в период дождей не толь-
ко могут сгнить, но и содержат 
меньше биологически активных 
и минеральных веществ. 

Правило № 2. 
Убирать урожай лучше всего 

рано утром. Листовые можно 
срезать поздно вечером, но не 
в середине дня. Овощи, со-
бранные в пекло, быстро вянут 
и хуже хранятся.

Правило № 3. 
Снимать помидоры, перцы и 

огурцы нужно в стадии техниче-
ской зрелости, не доводить их 
на кустах до полной готовности. 
Иначе у растения не хватит сил 
на созревание других плодов. 
Томаты можно срывать, когда 
они порозовели или побурели. 
Главное, чтобы они доросли до 
размера зрелого плода.

Правило № 4. 
Плоды цукини и кабачков, 

предназначенные для зимнего 
хранения, следует дорастить до 
максимальной величины и сни-
мать после огрубения кожицы. 
Плоды, используемые в пищу 
или для консервирования, нуж-

но сорвать, когда 
их размер не пре-
вышает трети от 
максимального.

Правило № 5. 
Фасоль собира-

ют несколько раз, 
снимая стручки 
через 8 — 12 дней 
после появления 
завязей. Зелёные 
бобы быстро вянут, поэтому 
их нужно сразу съесть, замо-
розить или законсервировать. 
Для получения спелого зерна 
бобы оставляют до высыхания 
створок.

Правило № 6. 
Корнеплоды нужно убирать 

по мере их созревания. Если 
после полного созревания оста-
вить их в земле до осени, они 
растрескиваются, поражаются 
слизнями, другими почвенными 
вредителями, а при дождливой 
осени начинают загнивать. Кро-
ме того, на загрязнённых по-
чвах перестоявшие корнепло-
ды набирают из почвы вредные 
вещества. Дело в том, что во 
время старения они теряют 
способность к самоочищению.

Правило № 7. 
Ягоды и фрукты с деревьев 

снимают руками, очень осто-
рожно, стараясь не повредить 
их. Стряхивать плоды нельзя. 
Исключение составляют слу-
чаи, когда урожай планируют 
сразу же съесть.

Правило № 8. 
Яблоки срывают вместе с 

плодоножкой, которую акку-
ратно отделяют от ветки (без 
плодоножек они будут плохо 
храниться).

Правило № 9.
Больные, повреждённые, де-

формированные или упавшие 
плоды собирают отдельно.

Правило № 10.
При сборе плодов необходи-

мо беречь деревья и кустарни-
ки. Нельзя снимать плоды вме-
сте с плодовыми веточками, к 
которым они прикреплены. Не 
следует вставать ногами на вет-
ви, резко дёргать их и т. д.

Для этого следует соблюдать 
несколько простых правил

Для этого следует соблюдать 
несколько простых правил
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несколько простых правил

Для этого следует соблюдать 
несколько простых правил

Грядки
под весенние 
посадки

Чтобы сэкономить время в горячую для огородников 
весеннюю пору, агроном В. ЛАПШИН советует им фор-
мировать грядки с осени.

Начинать обработку почвы 
под  грядки лучше всего тогда, 
когда она умеренно влажная. 
Возьмите горсть земли и крепко 
сожмите ее в кулаке: если вода 
не сочится между пальцами, а 
земля при разжатии кулака не 
теряет форму - время копать. 
Почву под овощные посадки 
перекапывайте на штык лопаты. 
Для формирования приятной 
для взгляда и аккуратной гряд-
ки можно использовать простые 
приспособления - мерные ко-
лышки или палочки высотой 30-
50 см (то есть на 8-10 см выше 
будущей грядки) и бечевку или 
полиэтиленовый шнур. Привя-
зав отрезки веревки к колышкам, 
вы получите мерки длины и ши-
рины гряд. Самыми удобными 
для обработки считаются грядки 
шириной 70-90 см и длиной не 
больше 6 м. Расстояние между 
грядками должно соответство-
вать примерно ширине двух 
ступней (30-35 см).

Высота грядки зависит от по-
чвы вашего участка. Если уча-
сток сырой, с глинистой или тор-
фяной почвой, грядки делайте 
на 30-40 см выше междурядий. 
Бортики высоких грядок от-
бивайте по натянутому шнуру 
тыльной стороной лопаты, пред-
варительно выбрав грунт из 
междурядья на нужную высоту. 
На сухом участке с супесчаными 
или торфяными почвами грядки 
устраивайте как можно ниже. А 
лучше всего после перекопки и 
обозначения грядок просто про-
топтать междурядья: почва бу-
дет сохранять больше влаги и 
потребует меньше полива.

Старайтесь располагать гряд-
ки с севера на юг, чтобы расте-
ния получали больше света и не 
страдали от холодных северных 
ветров. В этом случае борозды 
делайте вдоль грядки. Если вы 
устраиваете грядки с запада на 
восток, то борозды лучше всего 
размещать поперек.

Лето припасло...
СВЕКЛА «БУТОН РОЗЫ»

Вкус у такой свеклы немно-
го острый, кисло-сладкий. Вы 
сможете добавлять ее в раз-
личные салаты или использо-
вать для украшения блюд.

Мелкие корнеплоды свеклы 
(диаметром не больше 3 см) 
хорошенько промойте, пред-
варительно срезав с них бот-
ву и корневище, и отварите в 
течение 15-20 мин. Остудите, 
очистите от кожуры и придайте 
им форму бутона розы. Затем 
сполосните, уложите в банки и 
залейте горячим маринадом.

Для его приготовления рас-
творите в 1 л воды 50 г саха-
ра, такое же количество соли и 
влейте 0,5 стакана уксуса.

Пастеризуйте заготовку: пол-
литровые банки - 8 мин, литро-
вые -12 мин.

ТОМАТЫ В ЖЕЛЕ
Спелые плотные томаты 

(примерно 1 кг) вымойте, на-
режьте крупными дольками и 
уложите в банки. Желатин (30 
г) замочите в теплой воде, вы-
держите в течение 40 мин.

Приготовьте заливку. Для 
этого растворите в 1 л воды 70 г 
сахара, 40 г соли, добавьте 1-2 
лавровых листа, щепотку чер-
ного перца и 30 мл уксуса. Одну 
почищенную морковь нарежьте 
мелкими кубиками, опустите 
в кипящую заливку, добавьте 
туда же набухший желатин и 
дайте смеси покипеть 3-4 мин.

Заполните горячей заливкой 
банки с томатами и пропасте-
ризуйте: пол-литровые - 6 мин, 
литровые - 10 мин.


