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ЖДЁМ ВАШИХ 
SMS-ок!

+79149831796

ХАЛЯВА ПОСЛЕ ДОЖДИЧКА В ЧЕТВЕРГ
Раньше пятница была свободным от работы днём, а, как следствие, базарным. В пят-

ницу, получая товар, обещали в следующий базарный день отдать полагающиеся за него 
деньги. С тех пор для обозначения людей, не исполняющих обещания, говорят: «У него 

семь пятниц на неделе».
Выражение «после дождичка в четверг» воз-

никло из-за недоверия к Перуну, славянскому богу 
грома и молнии, днём которого был четверг. Моль-
бы к нему часто не достигали цели, поэтому о не-
сбыточном стали говорить, что это случится после 
дождичка в четверг.

Халявой раньше называлось голенище сапога. 
Нижняя часть сапога — головка — изнашивалась 
куда быстрей, чем голенище халява. Предприимчи-
вые «холодные сапожники» пришивали к голенищу 
новую головку. Такие сапоги — пришитые «на халя-
ву» — были намного дешевле новых.

«Мой дом – мой 
край родной!»

Конкурс!

«Рыбка золотая»
рис.  Леры Сивак 8 лет. с. Турунтаево

Обращения
Мамам - одиночкам: оставьте свой 

номер телефона в сообщениях. 

Коля, выбрось свою машину на по-
мойку! Она все равно не приносит тебе 
денег.

Уважаемые кикинцы! Наведите по-
рядок у ваших оград, особенно по ул. 
Заречная.

Признания
Рома П., я люблю тебя очень силь-

но! Приходи скорее из Армии, жду 
тебя. Твое солнышко.

Инна, Лена, Светы, Катя, Тома - вы 
лучшие! Д.А.

Фролова Ольга Ивановна, самая 
лучшая и красивая женщина на свете! 
Твои дети и внуки.

Люблю очень-очень сильно А.Д.С.! 

с. Кика.
Даша П. из Турунтаево, я тебя лю-

блю! Твой Лешик.
Матрица, я тебя люблю! Ты самая 

красивая девушка на свете! Твой Зая.
Поздравления 
Поздравляем с юбилеем Ворожцо-

ву Ольгу Ивановну! Коллеги столовой 
школы №1.

Поздравляю своего внука Альма-
шова Виктора с совершеннолетием! 
Баба.

Поздравляем нашего сына, брата 
Альмашова Виктора с 18 - летием! 
Мама, папа, Лена, Рома.

Приветы 

Передаю привет нашей любимой 
Таловке. Она круче всех, как не крути!

Передаю приветик бабуле и дедуле  
Энтальцевым! Ваша внучка Валюсик.

Огромный привет Саше А.! 
Знакомства
Приглашаю к знакомству добрую, 

отзывчивую девушку 22-27 лет для 
серьезных отношений. Сергей, 28 лет. 
Пишите, звоните:89149845380. 

Привет всем парням! Хочу страстно-
го общения. Телефон: 89021648412.

Познакомлюсь с парнем 18-22 года. 
Мой номер: 89085982678.

Хочу познакомиться с парнем 17-18 
лет. Телефон: 89085923004.

Вопросы 
Люди, подскажите, если знаете, где 

находится сейчас Женя Стрижанов? 
Это очень важно.

Кто там писал, что любит Марину? 
Вы пишите какую и кто любит, а то 
ведь непонятно. 

Народ, у  нас в районе кто-нибудь 
интересуется ведической культурой 
или литературой? Отзовитесь, пожа-
луйста. 

SMS- 
штурмштурмштурм

Поздравляем с юбилеем нашу 
любимую маму, бабушку, 

сестру, тетю 
ТИМОФЕЕВУ Любовь Яковлевну!

Ты для нас во всем пример:
Твои собранность и рвение,
И изысканность манер
Вызывают восхищение!

Твои женственность и стиль
Сочетаются чудесно
С твердостью, избытком сил
И улыбкою прелестной!

Нашу преданность, любовь
Не передадим словами,
Лишь желаем вновь и вновь:
Оставайся всегда с нами.

Тебе желаем в юбилей
Улыбок, радостных хлопот,
Здоровья, счастья и веселья,
Сегодня, завтра, круглый год!
Все твои родные.

Дорогую маму, бабушку 
ПЛЮСНИНУ Маргариту Дмитриевну по-

здравляем с юбилеем!
Сегодня праздник у тебя,
Твой юбилейный день рождения!
Мы любим, мамочка, тебя,
Желаем счастья и терпения.
Еще хотим мы пожелать
Любви, улыбок, поздравлений.
Тебя мы будем обнимать,
Душа поет в твой день рождения!
Пускай тебе везет всегда,
Пусть в доме каждый день веселье.
Мы любим, мамочка, тебя.
Одна у нас ты! С днем рождения!

Дочь Марина, зять Сергей, 
внучки Яна и Рита.

Коллектив Прибайкальского филиала 
РГУ ветеринарии БРСББЖ поздравляет 

уважаемую 
ПЛЮСНИНУ Маргариту Дмитриевну 

с юбилеем!
Мы все тебе желаем в юбилей
Здоровья, долгих дней, удач и света,
Чтобы любовью близких и друзей
Душа твоя всегда была согрета.
Чтоб никогда тебе беды не знать,
Не пить из чаши горького страдания,
И осеняла божья благодать
Все твои мысли, чувства и деяния!

Администрация МО «Туркинское» 
сельское поселение и Совет ветеранов 

с. Турка поздравляют 
НЕВЗГОДОВА 

Александра Александровича 
с юбилеем!

Возраст мудрости - 75 -
Наступил как всегда, неожиданно.
Впереди много радостных лет,
Книга жизни еще не прочитана.
Пусть для Вас окружающий мир
Дарит все только самое лучшее,
Пусть живут в Вашем сердце всегда
Доброта, щедрость, великодушие!

Любимого сына, брата, мужа, 
папу, дядю 

ГАЕВОГО Дениса Николаевича 
поздравляем с юбилеем!

Пусть этот день, который ты встречаешь,
Счастливой датой в жизнь твою войдет,
И все хорошее, о чем мечтаешь,
Пусть сбудется и пусть к тебе придет.
Пусть счастья распахнутся двери,
И все, что будет прожито, не зря.
Ты знай, в тебя мы очень верим
И очень любим мы тебя!
                         Мама,  жена, дочь, сестра, 
                                        зять, племянники.

Коммунисты Прибайкалья 
поздравляют 

БОРОДИНУ Валентину Николаевну 
с юбилейным днем рождения!

Труду Вы отдали сполна
Свои ушедшие года.
Никогда не ленились,
Своим опытом делились.

Всегда ответственная, 
                                исполнительная,
Вы являетесь примером для других.
Желаем Вам много счастья, 
долголетия, здоровья!

Дорогую доченьку, сестренку 
МАНАЙЛО Татьяну 

поздравляем с днем рожде-
ния!

Любимая ты наша,
Везде встречай успех!
Ведь так прекрасен звонкий
Твой чистый, милый смех!
Желание загадаешь - 
Пусть сбудется оно,
И все, о чем мечтаешь,
Исполниться должно!

Мама, папа, брат.

Прибайкальский филиал РГУ «ЦСПН» 
поздравляет с юбилеем 

РОЖИЦИНУ Наталью Геннадьевну!
Такой красивой женщине, что можно пожелать?
Любить себя, родимую, гулять, подольше спать.
Забыть порой работу и вечных дел аврал,
Занудных всех клиентов и документов вал.
В красивой новой шубе смутить пяток мужчин,
Чтоб сыпали цветами без дат и без причин,
А как весна нагрянет - скорей в Париж махнуть,
Поднять любовный тонус, расправить гордо 
грудь.
Тебе желаем счастья, успехов и любви,
Здоровой быть и сильной.
Живи, люби, цвети!

        ОГУРЦЫ В ТОМАТЕ 
2,5 кг. помидор спелых, 6 шт. сладкого перца, 2 ч. ложки без горки 

красного острого перца (тот что специя сухая), 5 кг. огурцов, 6 средних 
луковиц (репчатый), 1 ст.л. столового уксуса, 1 ст.л. сахара, 1,5 ст.л. рас-

тительного масла (без выраженного вкуса), 2 ст.л. соли, 3 головки чеснока.
Помидоры и перец измельчить или через мясорубку, или в комбайне. Доба-

вить красный перец и проварить 20 минут на среднем огне. Затем добавить поре-
занные кружками огурцы, лук нарезанный кольцами, уксус, сахар, соль, масло. Варить 

ещё 3 минуты после, как закипит. Добавить мелко порезанный чеснок и варить ещё 3 минуты. 
Главное не переварить, иначе огурцы не будут хрустеть. Горячий салат разложить по банкам и 
закатать. Укутать и оставить остывать.

Вкусно с отварным картофелем, можно для пиццы использовать.

ТЁЩИН ЯЗЫК, САЛАТ ОСТРЫЙ ИЗ КАБАЧКОВ
3 кг. кабачков, 3 шт. красного сладкого перца, 1 стручок острого перчика, 100 г. чеснока, 1 ст. рас-

тительного масла, 0,5 л. воды, 1 стакан сахара, 0,5 л. томатного сока (можно развести томатную 
пасту), 2 ст. л. соли, 50 гр. уксуса.

Кабачки порезать кубиками, всё остальное - через мясорубку. Тушить 30 мин. Закатать горячим 
в стерилизованные банки.

ЗАМАНИХА
3 кг.помидор пропустить через мясорубку, варить 1 час, затем добавить: 1 кг. сладкого перца, 

пропущенного через мясорубку,  1 стакан сахара, 1 стакан растительного масла, 1 ст. л. соли, 1 ст. 
л. 70% уксуса, 1 ч. л. молотого черного перца, 13 шт. горошка душистого. Все проварить еще 15 
минут. Добавить 6 головок чеснока, пропущенного через чеснокдавилку, размешать и простерили-
зовать. Разложить по банкам, когда остынет.

РЕЦЕПТ ОТ 

« ПРИБАЙКАЛЬЦА»

ПОМИДОРЫ В ЖЕЛАТИНЕ
Хорошо использовать мелкие помидоры, но и крупные тоже пойдут. Помидоры круп-

ные режем пополам или дольками. В каждую дольку кладем кусочек чеснока.Один 
сладкий перец режем и укладываем в  банки  (4-5 шт. по 0,5) на дно каждой, сверху 
помидоры. Теперь готовим маринад: на 1 л.  воды 30г. желатина, 3 ст. л. сахара, 1,5 ст. 
л. соли и 1  нашинкованную среднюю морковь. Проварить 5 минут, залить горячим в 
подготовленные банки, укутать.

ПОМИДОРЫ В ЖЕЛАТИНЕ
Хорошо использовать мелкие помидоры, но и крупные тоже пойдут. Помидоры круп-

ные режем пополам или дольками. В каждую дольку кладем кусочек чеснока.Один 
сладкий перец режем и укладываем в  банки  (4-5 шт. по 0,5) на дно каждой, сверху 
помидоры. Теперь готовим маринад: на 1 л.  воды 30г. желатина, 3 ст. л. сахара, 1,5 ст. 
л. соли и 1  нашинкованную среднюю морковь. Проварить 5 минут, залить горячим в 
подготовленные банки, укутать.


